МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА

РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ

ФГБОУ ВО СТАВРОПОЛЬСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ 

АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ

Технология производства, переработки 

и хранения продукции животноводства

ТЕТРАДЬ ДЛЯ ЛАБОРАТОРНО-ПРАКТИЧЕСКИХ И 
САМОСТОЯТЕЛЬНЫХ ЗАНЯТИЙ СТУДЕНТОВ 

УЧЕТНО-ФИНАНСОВОГО И ЭКОНОМИЧЕСКОГО 

ФАКУЛЬТЕТОВ (экономического профиля)

Ф.И.О студента_________________________________________________

Курс__________________________________________________________

Группа _______________________________________________________

Ставрополь

2022

Составители:

В.Е. Закотин, Т.С. Лесняк

Кандидаты сельскохозяйственных наук, доценты;

Технология производства, переработки и хранения продукции жвотноводства / сост. В.Е. Закотин, Т.С. Лесняк; Ставропольский государственный аграрный университет.- Ставрополь: - 2022.- 42с.

ОГЛАВЛЕНИЕ

	ВВЕДЕНИЕ
	
	4

	Цель дисциплины
	
	5

	Раздел 1. Технология производства, переработки и хранения продукции животноводства (мяса и молока, яиц, шерсти и пуха и др.)
	ТЕМА 1 (практическое занятие):

1.1Технология производства молока (коровьего как основного в общем объеме, по другим видам приводится в соответствующих разделах) и мяса - говядины (по другим видам приводится в соответствующих разделах). Основы переработки, хранения мяса и молока. 

1.2 Оценка животных по мясной продуктивности
	6

9

	
	ТЕМА 2 (практическое занятия): Технология производства и переработки, хранения шерсти и баранины. (2.1Оценка овец по шерстной продуктивности 

2.2 Оценка овец по мясной, молочной и др. видам продуктивности)
	12

	
	ТЕМА 3 (практическое занятия): Технология производства яиц и мяса птицы (Оценка сельскохозяйственной птицы по яичной продуктивности; Оценка мясной продуктивности с/х птицы).
	19

	
	ТЕМА 4 (практическое занятия): Технология производства свинины (Оценка воспроизводительных и мясосальных качеств свиней)
	23

	
	ТЕМА 5 (практическое занятия): Технология производства, переработки и хранения продукции коневодства (5.1.Организация и техника использования лошадей; 5.2. Мясная и молочная продуктивность лошадей. Хранение продукции коневодства)
	25

	
	ТЕМА 6, 7 (практическое занятия):Технология производства продукции пчеловодства, прудового рыбоводства. Особенности переработки и хранения. (Мед и продукты пчеловодства, первичная переработка меда. Основы ведения прудового рыбоводства)
	29

	РАЗДЕЛ 2. Переработка непищевой животноводческой продукции (сырья), безотходная технология
	ТЕМА 8,9 (практическое занятия): Переработка непищевой продукции животноводства. Понятие о безотходной переработке и использование вторичных ресурсов. (Рациональное и комплексное использование продуктов животного происхождения. Заготовка, хранение и сертификация продукции).
	37

	ЛИТЕРАТУРА (ИНТЕРНЕТ РЕСУРСЫ)
	
	41


ВВЕДЕНИЕ
Сельскохозяйственных животных разводят главным образом для получения продуктов питания и сырья для перерабатывающей промышленности. 

Следовательно, продуктивность – это основное их хозяйственно-полезное свойство. Продуктивность животных имеет высокую степень изменчивости. В пределах вида животных, пола и возраста продуктивность зависит от действия двух групп факторов: наследственных и условий существования.

Для контроля за изменчивостью продуктивности и управления ею необходимо систематически вести учет и оценку продуктивных качеств животных. Для производства продукции и ее дальнейшей реализации должны быть обеспечены следующие условия:

поточность технологических операций, исключающая встречные или перекрестные 

потоки сырья/заготовок и готовой продукции, загрязненного и чистого инвентаря;

· минимизация загрязнения воздуха, используемого в процессе производства;

· защита от проникновения животных, в том числе грызунов, насекомых;

· осуществление технического обслуживания и текущего ремонта оборудования, 

· уборки, мойки, дезинфекции, дезинсекции и дератизации;

· пространство для осуществления технологических операций;

· защита от скопления грязи, осыпания частиц в производимую продукцию, образования конденсата, плесени; возможность хранения продовольственного сырья/заготовок, деталей, материалов упаковки и пищевой продукции.

Опыт работы промышленных предприятий показывает, что экономика производства зависит от характера использования сырья. 

В отраслях промышленности имеются разнообразные методы рационального использования сырья. 

Наиболее важными из них являются:

· правильный выбор сырья;

· комплексная его переработка;

· повторное использование;

· высококачественная первичная обработка и обогащение;

максимальное использование отходов производства.

·  
Практическое занятие — один из наиболее сложных и в то же время плодотворных видов (форм) вузовского обучения и воспитания. В условиях высшей школы — практическое занятие — один из видов практических занятий, проводимых под руководством преподавателя, ведущего научные исследования по тематике практическое занятия и являющегося знатоком данной проблемы или отрасли научного знания. 

Самостоятельное изучение обозначенных тем и вопросов предназначается для углубленного изучения той или иной дисциплины и овладения методологией применительно к особенностям изучаемой отрасли науки (часть тем и разделов выносится на самостоятельное изучение и проработку).
Цель дисциплины

Целями освоения дисциплины «Технология производства, переработки и хранения продукции животноводства» являются:

-изучение вопросов производства, переработки и хранения продукции получаемой от сельскохозяйственных животных и птицы, а именно производство продукции скотоводства, свиноводства, овцеводства, и т.д. которые необходимы для приобретения знаний и производственной деятельности бакалаврами обучающихся по направлению подготовки – «Экономика»; 

-изучение нетрадиционных подходов (применение ресурсосберегающих технологий) при организации сельскохозяйственного производства в области животноводства, что в конечном итоге оказывает влияние на решение вопросов связанных с продовольственной безопасностью страны в целом.
РАЗДЕЛ 1. 

Технология производства, переработки и хранения продукции животноводства (мяса и молока, яиц, шерсти и пуха и др.)
ТЕМА 1 (практическое занятие):

1.1Технология производства молока (коровьего как основного в общем объеме, по другим видам приводится в соответствующих разделах) и мяса - говядины (по другим видам приводится в соответствующих разделах). Основы переработки, хранения мяса и молока. 

Цель занятия: изучить методы учета количества и качества молока. Научиться вычислять удой молока за лактацию, содержания в нем среднего количества жира. Определять количество молока в пересчете на базисную жирность.

Методические указания. Молоко является продуктом молочной железы. Период, в течение которого матки сельскохозяйственных животных продуцируют молоко, называется лактационным периодом, или лактацией, момент прекращения молокообразования – запуском, а время от запуска до отела – сухостойным периодом. Время от отела до плодотворного осеменения называют сервис-периодом.

Длительность лактации у животных разных видов различна. У коров при ежегодном отеле продолжительность этого периода составляет около 10 мес., у овец – 4, у коз – 5, у кобыл 8-10, у верблюдиц – 12-14 месяцев.

Графическое изображение величины суточных или месячных удоев в течение лактации называется лактационной кривой.

Молочную продуктивность сельскохозяйственных животных, используемых для производства этого вида продукции (крупный рогатый скот, козы, овцы, лошади и др.), выражают в удоях. Для этого количество надаиваемого от них за сутки молока периодически измеряют или взвешивают.

Молочную продуктивность у животных, которых не доят (коровы мясных пород, свиноматки, крольчихи и др.), оценивают условно по живой массе приплода в определенном возрасте (у свиней – в трехнедельном, у мясных коров – в 8-месячном).

В Ставропольском крае базисная жирность 3,4 %.

ЗАДАНИЕ

По данным контрольных удоев и определений процента жира 
в молоке у коровы определить:
1. Удой за всю лактацию.

2. Средний процент жира за лактацию.

3. Количество молочного жира за лактацию.

4. Удой в пересчете на базисную жирность (3,4 %).

5. Построить лактационную кривую.
6.Сделать соответствующие выводы.

Таблица 1 - Учет молочной продуктивности
	Месяцы лактации
	Число дойных дней в месяце
	Кличка коровы ________________________.

Возраст (в отелах) __________________________.

Дата отела _____________________  Дата запуска __________________

	
	
	Удои в дни контроля (кг)
	Процент жира
	Среднес- уточный удой (кг)
	Удои за месяц (кг)
	Кол-во 1-%-ного молока (кг)

	
	
	1
	2
	3
	
	
	
	

	1
	
	12,0
	14,0
	14,5
	3,9
	
	
	

	2
	
	16,0
	16,5
	16,0
	3,8
	
	
	

	3
	
	17,0
	18,0
	19,5
	3,7
	
	
	

	4
	
	20,5
	22,0
	21,5
	3,7
	
	
	

	5
	
	21,0
	23,0
	22,5
	3,6
	
	
	

	6
	
	20,0
	19,0
	19,0
	3,8
	
	
	

	7
	
	17,0
	15,0
	15,5
	3,9
	
	
	

	8
	
	14,0
	13,0
	11,5
	4,1
	
	
	

	9
	
	9,0
	7,5
	6,0
	4,2
	
	
	

	ПРОДОЛЖЕНИЕ ТАБЛИЦЫ 1

	10
	
	4,0
	3,0
	2,5
	4,5
	
	
	

	За всю лактацию
	
	
	
	
	
	
	
	


Выводы______________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
Расчет удоя на фуражную корову

Среднее количество фуражных коров узнают путем сложения количества кормодней по месяцам и деления полученного числа на число дней года (365).

Среднегодовой удой на фуражную корову определяется путем деления валового удоя на среднее число фуражных коров.
Рассчитать среднегодовой удой на 1 фуражную корову
по следующим данным:
Таблица 2 - Расчет среднегодового удоя на 1 фуражную корову
	№ коров
	Прибыла
	Выбыла
	Кормодни
	Удой (кг)

	1
	01.01.
	10.04
	
	1100

	2
	15.01
	25.04
	
	1000

	3
	01.01.
	31.12
	
	4000

	4
	15.04
	31.12
	
	2000

	5
	01.09
	31.09
	
	1200


Выводы______________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
Определите средний удой на фуражную корову, согласно 
следующим данным:
Валовой удой по группе коров фермы составил 170200 кг. 
Движение поголовья в группе коров было следующее: на 1.01 было 42 коровы, в августе 1 корову выбраковали, 7 октября – вторую. За год перевели из нетелей 2 животных, отел которых 15 февраля и 20 апреля.

Таблица 3 - Движение поголовья в группе
	Показатели
	Месяцы года

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Было коров
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Выбраковали
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Поступило
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Кол-во кормодней
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


 Пересчитайте натуральное молоко, сданное заводу хозяйством (1-я бригада 270 кг жирностью 3,4 %, 2-я – 270 кг жирностью 3,6 %, 3-я – 399 кг жирностью 3,9 %), на зачетное молоко базисной жирностью (3,4 %) по формуле:

МБЖ = кол-во натурального молока х фактическая жирность : базисная жирность.

Определите, справилось ли хозяйство с плановым заданием по сдаче молока (1700 ц молока жирностью 3,6 %), если в I квартале сдано 340 ц молока жирностью 3,2 %, во II – 590 ц жирностью 3,4 %, в III – 412 ц жирностью 3,7 % и в IV – 32 ц жирностью 3,8 %.
Провести основные расчеты и ответить на поставленные вопросы (составить краткий конспект ответа, сделать соответствующие выводы согласно обозначенных заданий 1 и 2).

Конспективный ответ (выводы):
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Самостоятельная работа 

Дать основные определения, ответив на поставленные вопросы 

(составить краткий конспект ответа):

1.Народнохозяйственнные значения скотоводства. 

2.Основные биологические особенности КРС. 

3.Породы КРС. 

4.Половозрастные группы скота. Структура стада. 

5. Породы КРС, разводимые в районе Вашей постоянного проживания (работы), крат
кая характеристика пород по продуктивности.

 6. Основы переработки, хранения мяса и молока

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
1.2. Оценка животных по мясной продуктивности

Цель занятия: изучить основные показатели оценки мясных качеств сельскохозяйственных животных и птицы различных видов и овладеть методом оценки по этим показателям.

Методические указания. Мясная продуктивность обуславливается закономерностями образования мышечной, жировой и костной тканей организма. Чем меньше костей и хрящей и больше мышечной и жировой тканей в туше, тем выше сорт мяса и его питательность. Оценку животных по мясной продуктивности проводят по откормочным и убойным качествам, а также по показателям оценки качества продукции. Оценку и учет мясной продуктивности проводят при жизни животного и после его убоя. Прижизненную оценку по мясной продуктивности осуществляют прежде всего путем периодического взвешивания животных, по данным которого определяют прирост живой массы (абсолютный, среднесуточный, относительный). По живой массе животного судят о предполагаемой величине мясной туши. Кроме того, развитие мясных форм животного определяют по промерам, измеряют высоту, длину тела, ширину и охват груди, полуобхват зада и т.д.

Степень упитанности и способность животных к откорму устанавливают наружным осмотром и прощупыванием на теле мест наибольшего отложения жира. Такие места, называемые щупами, у крупного рогатого скота расположены у корня хвоста, на седалищных буграх, в области паха, на маклоках, в поясничной части, на ребрах, подгрудке. Для хорошо откормленного животного характерны округлые формы тела, на котором сглажены неровности, толстая рыхлая кожа, блестящий волосяной покров.

У всех видов животных, кроме свиней, различают две категории упитанности: первую и вторую, Животные, не соответствующие требованиям стандарта по упитанности, относятся к тощим. Свинину в зависимости от упитанности подразделяют на пять категорий: первая – беконная, вторая – мясная, третья – жирная, четвертая – свинина для промышленной переработки, пятая – мясо поросят.

Для определения степени упитанности, толщины жировой и мышечной ткани при жизни животного используют различные приборы, механические, электрометрические или ультразвуковые. Скорость прохождения ультразвука зависит от плотности вещества (кожа, сало, мышцы, кости), по отражению ультразвуковых импульсов можно быстро получить ультразвуковой профиль исследуемого материала.

Убойная масса – это масса обескровленной туши с внутренним жиром без головы, хвоста, шкуры, внутренних органов и конечностей (передних – по запястье, задних – по скакательный сустав).

Убойным выходом называется отношение убойной массы к предубойной массе животного, выраженное в процентах.

Предубойная масса – масса животного после 24-часовой выдержки без корма (или 3%-ной скидкой на содержимое желудочно-кишечного тракта).

У взрослого крупного рогатого скота высшей упитанности убойный выход в среднем составляет 60-65 %, при низкой упитанности – 45-48 %, у специализированных мясных пород он доходит до 68-70 %, иногда и более, у пород комбинированного направления убойный выход равен 55-60 %, у специализированных молочных – 45-50 %. Свиньи отличаются высоким убойным выходом – 65-75 %. У овец он составляет 40-60 % в зависимости от породных особенностей.

На убойную массу птиц влияет способ обработки тушек. Выход остывших полупотрошенных тушек составляет у цыплят 80 %, у потрошенных – 57 %, у кур соответственно 79 % и 61 %, у индеек – 80 % и 59 %, у гусей – 78 % и 57 %, у уток – 80 % и 58 %. У лошадей при высшей упитанности убойный выход достигает 60%, при средней – 48-52 %, ниже средней – 45-48 %. При оценке мясной продуктивности животных учитывают коэффициент мясности, определяемый как отношение массы мяса к массе костей. Наиболее ценной является туша с соотношением мякоти и костей 4-4,5:1.

Показатели качества продуктов убоя – это органолептическая и дегустационная оценка, биологические, физико-химические, гистологические и другие показатели.

Откормочные качества животных определяют по скороспелости или возрасту достижения убойных кондиций (мес., дн.), затратам корма (кормовых единиц) на 1 кг прироста живой массы за период откорма.

ЗАДАНИЕ 1
Определите убойную массу, убойный выход, оплату корма приростом у бычков разных пород в возрасте 18 мес. Сделать выводы
Таблица 1 - Определение убойных качеств у быков разных пород

	Показатели
	Порода

	
	Казахская
	Красная степная

	Предубойная масса, кг
	530,0
	498,0

	Масса туши, кг
	300,6
	264,0

	Масса внутреннего жира, кг
	21,5
	25,7

	Убойная масса, кг
	
	

	Убойный выход, %
	
	

	Расход корма за период выращивания
	3470
	3440

	Прирост живой массы за время откорма, кг
	495,0
	464,0

	Затраты корма на 1 кг прироста, корм.ед.
	
	


Выводы_____________________________________________________________________
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
ЗАДАНИЕ 2
Сравнить откормочные и убойные качества сельскохозяйственных животных разных видов. Сделать выводы
Таблица 2 - Откормочные и убойные качества сельскохозяйственных животных разных видов
	Показатели
	Крупный рогатый скот (шароле х красная степная)
	Свиньи (крупная
 белая)
	Овцы
(кавказская)

	Дата постановки на откорм
	20.05.2001
	20.07.2001
	25.06.2001

	Живая масса, кг
	240
	30
	25

	Дата снятия с откорма
	10.03.2002
	25.10.2001
	24.10.2001

	Живая масса, кг
	460
	100
	40

	Расход кормов, корм.ед.
	1600
	250
	160

	Откормочные качества: продолжительность откорма, дн.
	
	
	

	абсолютный прирост, кг
	
	
	

	среднесуточный прирост, г
	
	
	

	затраты корма на 1 кг прироста, корм.ед.
	
	
	

	Убойные качества: предубойная живая масса, кг
	455,0
	99,0
	43,0

	масса шкуры, кг
	34,0
	7,7
	5,5

	масса головы и ног, кг
	27,2
	4,5
	3,5

	масса внутреннего жира, кг
	19,0
	1,9
	1,7

	масса внутренних органов, кг
	110,0
	16,5
	11,5

	масса крови, кг
	18,5
	2,6
	2,5

	Убойная масса, кг
	
	
	

	Убойный выход, %
	
	
	


Провести основные расчеты и ответить на поставленные вопросы (составить краткий конспект ответа, сделать соответствующие выводы согласно обозначенных заданий 1 и 2).

Конспективный ответ (выводы):
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Самостоятельная работа 
Дать основные определения, ответив на поставленные вопросы 
(составить краткий конспект ответа):
1. Какие технологии производства говядины существуют в молочном скотоводстве. 

2. Чем отличается производство говядины в молочном и мясном скотоводстве. 

3. Что такое нагул и откорм (отличия) Организация нагула. 

4. Планируемые приросты живой массы при откорме и нагуле крупного рогатого скота.

___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
ТЕМА 2 (практическое занятия): Технология производства и переработки, хранения шерсти и баранины. (2.1 Оценка овец по шерстной продуктивности)
Цель занятия: ознакомиться с основными показателями, характеризующими шерстную продуктивность овец, методами их учета и оценки овец по ним.

Методические указания. Под шерстью понимается волосяной покров животных, который используют при изготовлении пряжи, тканей или вязаных изделий. 

На туловище овцы растут рунная шерсть, защитный волос (на веках), кроющий волос (на лицевой части головы и на ногах). 

Рунная – это шерсть, которую состригают с овец. Она состоит из трех основных типов волокон: ости, пуха и переходного волоса. Могут встречаться разновидности ости — мертвый и сухой волос. 

Пух – очень тонкие с мелкой извитостью шерстинки (толщина 10-25 микрометров).

Ость – длинные волнистые или прямые шерстинки (толщина от 35 до 150 мкм). 

Переходный волос – волнистые, средней толщины и длины шерстинки, занимающие промежуточное место между остью и пухом. 

Мертвый волос – очень грубые, прямые, ломкие шерстинки. 

Сухой волос – ость, утратившая жиропотную смазку, жесткая и ломкая. 

Пух состоит только из двух слоев – чешуйчатого и коркового, чешуйчатый слой кольцеобразный. 

Ость состоит из трех слоев: чешуйчатого, коркового и сердцевины (пористая, рыхлая ткань с содержанием воздуха в полостях). Переходный волос состоит из чешуйчатого слоя мостовидного строения, коркового слоя и тонкой прерывистой сердцевины. В руне отдельные волокна шерсти объединены в пучки или штапели. В зависимости от состава руна шерсть овец делится на две основные группы – однородная и неоднородная. Однородная шерсть подразделяется на тонкую, состоящую из извитых, сравнительно коротких (3-1 см), мягких, эластичных волокон пуха; полутонкую, состоящую из переходного волоса. Неоднородная шерсть подразделяется на полугрубую, состоящую из пуха, переходного волоса и небольшого количества ости; грубую, состоящую из пуха, переходного волоса, ости, иногда содержит мертвый волос, на ощупь жесткая. 

Таким образом, в техническом отношении выделяют 4 группы шерсти – тонкую, полутонкую, полугрубую и грубую.

По характеру получаемой шерсти, породы овец подразделяют на тонкорунных, полутонкорунных, полугрубошерстных и грубошерстных.

Шерстный покров овец (руно) является объектом для характеристики количественных и качественных показателей шерстной продуктивности, как непосредственно на овцах, так и по остриженной с них шерсти.

Шерсть оценивают по тонине, длине, извитости, крепости, упругости, блеску, цвету, а также густоте (количество волокон на единице площади кожи овец), качеству и количеству жиропота.

В период стрижки овец определяют настриг шерсти и ее качество, выход чистой шерсти.

Оригинальная (немытая) шерсть состоит из шерстных волокон, жиропота (физико-химическая смесь секретов сальных и потовых желез), засорена различными примесями (пыль, остатки кормов, сорной растительности и т.д.), которые вместе с жиропотом оказывают влияние на выход мытой шерсти. Поэтому масса немытой шерсти не может служить показателем истинного настрига шерсти. Чтобы его знать, необходимо произвести контрольные мойки взятых образцов шерсти, определить массу чистого (мытого) волокна без всяких примесей.

Массу чистой (мытой) шерсти, выраженную в процентах к массе немытой шерсти называют выходом чистой шерсти. Для объективного определения выхода чистой шерсти в овцеводческих хозяйствах создаются лаборатории. Знание выхода чистой шерсти важно при расчетах по сдаче и оплате шерсти, контроле за работой чабанских бригад, в племенной работе.

Руно - шерстный покров овец, снятый при стрижке в виде целого пласта, который не распадается на отдельные куски. Характер руна имеет большое значение для предохранения шерсти от проникновения в нее грязи и влаги. Руно состоит из групп волокон, называемых штапелями или косицами. Штапель, в свою очередь, формируется из штапельков. Такие группы волокон образуются в шерстном покрове овец, потому, что корни шерстинок в коже расположены группами - комплексами. На поверхности кожи близкорасположенные волокна под воздействием извитости и жиропота скрепляются и образуют отдельные группы. Для штапеля характерна однородность волокон по тонине и длине. Благодаря этому руно, состоящее из штапелей, имеет плоский вид и оно плотное. Штапельное строение руна присуще овцам тонкорунных пород. Среди полутонкорунных овец имеются породы со штапельным и штапельно-косичным строением руна. 

Косицы и косички - это группа шерстинок, различных или по длине, или по тонине, или по обоим этим признакам. Грубошерстные и полугрубошерстные овцы имеют руно косичного строения. С наружной стороны косичные руна характеризуются заостренностью концов шерстных пучков и рыхлостью. Строение штапеля или косицы связано также с густотой шерсти и ее техническими свойствами. Важнейшей особенностью руна является определенное расположение различных сортов шерсти, что позволяет быстро и правильно производить сортировку на фабриках. Рунную шерсть получают от овец лишь при весенней стрижке. Осенняя шерсть не представляет целого руна, а распадается на отдельные куски. 

Под густотой шерсти принято понимать плотность размещения шерстных волокон на поверхности кожи. Она зависит от числа зачатков шерстных волокон в коже и их роста. Густота шерсти обусловлена породой и индивидуальными особенностями животных, а также их кормлением и содержанием. Наиболее густую шерсть имеют тонкорунные овцы. В производственных условиях густоту шерсти определяют глазомерно по ширине кожного шва на боку овцы, по форме и строению внутреннего штапеля и некоторым другим показателям. Большое значение имеет оброслость рунной шерстью головы, брюха и конечностей у тонкорунных овец. 

ЗАДАНИЕ 1
 Выданные преподавателем образцы шерсти распределить по группам (тонкая, полутонкая, полугрубая, грубая). Сделать описание (однородность шерсти, тонину шерстинок и их соотношение, строение штапеля, уравненность по длине, тонине, цвет, наличие жиропота).
 Определить выход чистой шерсти в образцах шерсти по данным таблицы 1. Сделать выводы
Таблица 1- Выход мытой шерсти

	Вид шерсти
	
Масса образцов шерсти, г

	Выход чистой 
шерсти,%

	
	немытой
	мытой высушенной
	

	Тонкая
	200
	101
	

	Полутонкая
	200
	116
	

	Полугрубая
	200
	130
	

	Грубая
	200
	140
	


ЗАДАНИЕ 2
Определить настриг чистой шерсти по группам овец и в среднем. Дать сравнительную характеристику шерстной продуктивности различных половозрастных групп.

Таблица 2 - Шерстная продуктивность овец ставропольской породы

	Половозрастные группы
	Живая масса, кг
	Длина шерсти, см
	Выход чистой шерсти,%
	Настриг шерсти, кг

	
	
	
	
	немытой
	чистой

	Бараны-производители
	100
	11
	55
	15,5
	

	Овцематки
	55
	9,0
	58
	6,0
	

	Переярки
	54
	9,0
	59
	6,3
	

	Ремонтные баранчики
	60
	12
	58
	7,8
	

	Ремонтные ярочки
	40
	11
	59
	4,8
	


Провести основные расчеты и ответить на поставленные вопросы (составить краткий конспект ответа, сделать соответствующие выводы согласно обозначенных заданий 1 и 2).

Конспективный ответ (выводы):
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Классировка шерсти. Классируют шерсть в строгом соответствии с действующими заготовительными стандартами (ГОСТ) или техническими условиями (ТУ).

При классировке шерсть подразделяют на рунную, укороченную, кусковую и низшие сорта (обор, обножка, кизячная). Основная рунная шерсть – это руно после отделения от него низших сортов.

В зависимости от длины и тонины для основной рунной тонкой шерсти установлены требования: 1 кл. длина – 70 мм и более; II – длина менее 70 до 55 мм; III – менее 55 до 40 мм; IV – менее 40мм и до 25 мм. Основную рунную шерсть по состоянию подразделяют на: свободную от сора, малозасоренную, сильнозасоренную, дефектную и сорнодефектную. Сорная шерсть – содержащая растительные примеси, дефектная – потерявшая крепость.

ЗАДАНИЕ 3

Определить средний выход чистой шерсти по отаре овец. Сделать выводы.

Преподаватель для каждого студента дает индивидуальное задание. Для поотарного определения выхода чистой шерсти, необходимо знать: количество настригаемой шерсти каждого класса; процент выхода чистой шерсти по каждому классу; процент выхода чистой шерсти для низших сортов, который составляет в среднем 65 % от выхода чистого волокна в рунной шерсти.

Пример. По отаре настрижено 4000 кг шерсти, из них I класса – 2370 кг, II – 800, III – 400, низших сортов – 430 кг.

Выход чистой шерсти I класса составляет 55 %, II – 52, III – 50.

Решение.

1 .Определяем средний процент выхода чистого волокна рунной шерсти

2370 · 55 = 130350

800 · 52 = 41600

400 · 50  = 20000

  3570        91950 : 3570 = 53,76 %

2. Устанавливаем выход чистой шерсти по низшим сортам:

53,76 – 100 %
   53,76 · 65
X – 65 %                                       100      = 34,94 %

3. Расчет среднего выхода чистой шерсти по отаре будет следующим:

рунная шерсть 3570 · 53,76 = 191950 кг;

низшие сорта  430 · 34,94 = 15024 кг

                        4000              206974 кг

                        206974 : 4000 = 51,76 %

4. Настриг чистой шерсти по отаре составит:

4000 · 51,74 : 100 = 2069 кг.

Таблица - Индивидуальные задания для определения поотарного выхода чистой шерсти
	Настрижено шерсти всего, кг
	Вариант

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	Рунной,кг
	5860
	3570
	5860
	5475
	1350
	4570
	6560
	3114
	2580
	2560

	в т.ч. 1 класс
	5300
	2370
	5300
	4620
	960
	2505
	5170
	2169
	1835
	1360

	2 класс
	520
	800
	520
	415
	190
	1195
	1280
	880
	720
	900

	3 класс
	40
	400
	47
	440
	200
	870
	110
	65
	25
	300

	Низших сортов
	440
	430
	300
	805
	150
	420
	320
	194
	180
	440

	Вариант
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20

	Рунной,кг
	5860
	3570
	5860
	5475
	1350
	4660
	5500
	4320
	2320
	2700

	в т.ч. 1 класс
	5400
	2370
	5300
	4620
	860
	4030
	3000
	2730
	2060
	2200

	2 класс
	420
	900
	420
	315
	290
	505
	1500
	1080
	210
	200

	3 класс
	40
	300
	147
	540
	200
	125
	1000
	510
	50
	300

	Низших сортов
	440
	430
	300
	805
	150
	640
	500
	300
	180
	190

	Вариант
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30

	Рунной,кг
	3440
	1920
	4320
	2320
	2700
	5860
	3570
	5860
	5475
	1350

	в т.ч. 1 класс
	2424
	1440
	3730
	2060
	2200
	5100
	2070
	5250
	4620
	860

	2 класс
	990
	430
	80
	10
	200
	720
	1100
	543
	615
	290

	3 класс
	26
	50
	410
	250
	100
	80
	400
	67
	240
	200

	Низших сортов
	220
	60
	400
	180
	390
	400
	430
	300
	805
	150


Провести основные расчеты и ответить на поставленные вопросы 
(составить краткий конспект ответа, сделать соответствующие выводы согласно обозначенного задания 3).
Конспективный ответ (выводы):
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

2.2. Оценка овец по мясной и молочной продуктивности

Мясо взрослых овец называется бараниной, а мясо ягнят, забитых в год их рождения - ягнятиной. Мясо получают от овец всех пород, но наиболее высокой мясной продуктивностью обладают породы, специализированные в мясном, мясо-шерстном и мясо-сальном направлениях. 

 Баранина - ценный продукт питания. По содержанию белка, незаменимых аминокислот, витаминов и минеральных веществ она не уступает говядине, а по калорийности даже превышает (табл. 1).

Таблица 1- Химический состав и калорийность мяса животных разных видов (%) 

	Вид мяса
	Вода
	Белок
	Жир
	Калорийность,

ккал

	Баранина
	59,0
	17,1
	21,5
	2720

	Говядина
	63,5
	17,5
	16,8
	2300

	Свинина
	58,5
	18,9
	20,7
	2700


В бараньем жире содержится холестерина в несколько раз меньше, чем в говяжьем и свином. Себестоимость баранины низкая, так как откорм овец производится на дешевых сочных и грубых кормах, а технология откорма самая простая. От овец кроме мяса можно получить много сала. Курдючные и жирнохвостые овцы при хорошем кормлении способны быстро откладывать в курдюке или хвосте большое количество жира (до 15-30 кг). Бараний жир отличается тугоплавкостью, высокой питательностью, его можно длительное время хранить; имеет пищевое, медицинское и техническое значение. 

Установлено, что более выгодно реализовывать ягнят на мясо в возрасте 6-8 месяцев. При правильном выращивании живая масса таких ягнят к 8-месячному возрасту достигает 70-80% живой массы взрослых овец, причем молодняк значительно лучше оплачивает корм приростами. 

Мясную продуктивность овец оценивают по убойной массе и убойному выходу, по сортовому и химическому составу туши, соотношению костей и мяса в ней и калорийности мяса. 

Убойной массой называют массу парной туши (мясо на костях) плюс внутренний жир, выраженную в килограммах. 

Убойным выходом называют выраженное в процентах отношение убойной массы к предубойной живой массе овец после 24-часовой голодной выдержки. По своему составу мясо разделяют на мышцы, жир, кости и соединительную ткань. 

По сортовому составу тушу овцы делят на восемь отрубов: спино-лопаточную часть, заднюю часть, шею (без зареза), грудинку, пашинку, зарез, рульку и голяшку. Мясо спино-лопаточной и задней частей относят к первому сорту (примерно 75% массы туши); шейную часть, грудинку, пашинку, зарез, рульку и голяшку - ко второму сорту (около 25%).

Большое влияние на качество и количество мясной продукции овец оказывает их упитанность. Животных, не удовлетворяющих требованиям нижесредней категории упитанности, относят к тощим. На мясоперерабатывающих предприятиях туши овец разделяют на две категории. К первой категории относят туши животных высшей и средней упитанности, ко второй - нижесредней. С повышением упитанности овец значительно увеличивается процент наиболее ценной части туши (мяса) и понижается содержание костей, сухожилий и хрящей. С изменением упитанности меняется и качественный состав мяса. Мясо плохо упитанных овец содержит больше воды и меньше жира, поэтому калорийность его меньше. Количество и качество мясной продукции зависит от породы, пола, возраста и упитанности животных. 

Молочная продуктивность овец и коз

По уровню молочной продуктивности овцы и козы разных пород существенно различаются. Большинство пород овец имеют низкую молочную продуктивность. Это обусловлено тем, что до настоящего времени на молочность овец при отборе и подборе не обращалось должного внимания, хотя для развития ягнят молочность маток имеет исключительно важное значение. Что же касается улучшения пород в направлении молочной продуктивности, то такой работы, как правило, не велось, поэтому удои большинства пород невысокие. 
Между тем у овец большинства пород молочность может быть развита до такого высокого уровня, что молока будет достаточно не только для выкармливания ягнят, но и для доения. К таким породам относятся почти все горные грубошерстные овцы Кавказа, цигайские, полутонкорунные, полугрубошерстные и местные овцы Поволжья, Алтая, Бурятии, Тывы и других регионов. 

Молочность маток зависит от многих факторов: породы, кормления, содержания и др. (Например, матки куйбышевской породы, которые получали кормов на 8% больше норм, установленных ВИЖ, за 4 месяца лактации дали 176 кг молока, а их сверстницы, получавшие кормов на 8% меньше установленных норм, дали только 120 кг. Матки, объягнившиеся двойнями и более, как правило, имеют более высокую молочную продуктивность, чем объягнившиеся одинцами. 
Молочная продуктивность маток обычно повышается до 4-5 лактации, а затем идет снижение удоев. От овец смушковых пород (каракульская, сокольская, чушка) после убоя ягнят в возрасте 1-3 дней надаивают по 60-70 кг товарного молока. От овец цигайской породы за лактацию получают до 200 кг молока).
 Высокой молочной продуктивностью отличаются остфризские овцы, разводимые в Бельгии, Франции и Германии. За 6-7 месяцев лактации они дают 600-800 кг молока. 

По химическому составу и питательности молоко овец существенно отличается от молока других видов животных. В овечьем молоке по сравнению с коровьим выше содержание сухого вещества в 1,3-1,5 раза, жира и белка в 1,5-2 раза. 
Молоко овец и коз белого цвета, что объясняется отсутствием в молочном жире желтого пигмента каротина (провитамина А), придающего коровьему молоку желтовато-кремовый цвет. Потребляемый с кормом каротин овцы и козы превращают в витамин А, который и поступает в молоко. Содержание витамина А в молоке овец составляет 0,34-0,40 мг/кг молока, витамина С - 33-41 мг/кг, имеются также витамины группы В. 
Жировые шарики, из которых состоит молочный жир, у овец намного мельче, чем у коров, поэтому их молоко гомогенно, легко усваивается и не изменяет своего состояния в сырном сгустке, обеспечивая высокий процент выхода сыра; но при сепарировании мелкие жировые шарики хуже отделяются и в обрате остается больше жира. 

Белок овечьего молока переваривается в организме человека на 99,1%, содержит все незаменимые аминокислоты и более полноценен, чем белки молока других сельскохозяйственных животных. К тому же в овечьем молоке содержится повышенное количество казеина, поэтому оно в основном используется для изготовления ценных сортов сыра: рокфора, пекарино, горгонзолы, брынзы и др. Приготовляют различные кисломолочные продукты: творог, простоквашу. 

С точки зрения питательности молоко овец является весьма концентрированным продуктом. Энергетическая ценность овечьего молока (102 кКал или 426 Дж) значительно выше, чем молока коз (71 кКал или 296 Дж) и коров (65 кКал или 272 Дж).
Самостоятельная работа

Дать основные определения, ответив на поставленные вопросы 
(составить краткий конспект ответа):

1. Какие биологические особенности характерны для овец. 

2. Планы Правительства по развитию овцеводства в нашей стране. 

3. Смушки. Образование, развитие и формы завитков, сроки и правила убоя смушковых ягнят. Классификация каракульских смушков. 

4. Овчины. Шубные и меховые овчины, их первичная обработка. Мясная продуктивность. Основные показатели мясной продуктивности. Организация и техника от
корма овец. 

5. Особенности проведения случки и ягнения овец. 

6. Организация стригальной кампании. 

7. Особенности хранения продукции овцеводства
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

ТЕМА 3 (практическое занятие): Технология производства яиц и мяса птицы.
(Оценка сельскохозяйственной птицы по яичной продуктивности; Оценка мясной продуктивности сельскохозяйственной птицы)
Цель занятия: освоить практические приемы оценки и учета яичной продуктивности птицы.

Методические указания. Яйценоскость – важнейшее продуктивное качество сельскохозяйственной птицы. Яйценоскость зависит от вида птицы, физиологического состояния, от условий кормления и содержания.

Куры начинают нести яйца в возрасте 5-6 мес., утки и гуси – 7-8 мес., индейки – 8-9 мес.

Яйценоскость определяют путем индивидуального учета в контрольных гнездах и индивидуальных клетках: у кур яичного направления за 39 недель (для ускоренной оценки яйценоскости) и 68 недель жизни и за год яйцекладки, у кур мясного направления за 34 недели жизни. Яйценоскость индеек, уток и гусей определяют за первый цикл первого года яйцекладки. От кур получают в среднем 230-250 яиц в год, а от лучших гибридных несушек – до 270 и более, от индеек – 120-180 яиц, уток – 120-160, от гусей – 40-60 яиц.

Важным признаком яйценоскости в птицеводстве считается средняя масса яиц каждой несушки, которую определяют для кур яичного направления в последней декаде седьмого, девятого и двенадцатого, а для кур мясного направления – восьмого и двенадцатого месяцев жизни; для индеек, уток и гусей – на третьем месяце яйцекладки. Яйца кур весят 55-62 г, индеек – 80-90 г, уток – 90-100 г, гусей – 110-180 г, В 8-10-месячном возрасте определяют качество яиц. Масса инкубационных куриных яиц должна быть не менее 52-54 г.

Куриные пищевые яйца в зависимости от сроков хранения и качества, подразделяют на диетические и столовые. К диетическим относят яйца, срок хранения которых не превышает 7 сут., не считая дня снесения. К столовым относят яйца, срок хранения которых не превышает 25 сут. со дня сортировки, не считая дня снесения, и яйца, хранившиеся в холодильниках не более 120 сут.

Диетические яйца хранятся при температуре не выше плюс 20 0С и не ниже 0 0С; столовые – при температуре не выше плюс 20 0С; в холодильниках яйца хранят при температуре от 0 до 2 0С и относительной влажности 85-88 %.

Диетические и столовые яйца в зависимости от массы подразделяют на три категории: отборная – масса одного яйца не менее 65 г, первая – 55 г и вторая – 45 г.

Воспроизводительные качества определяют по оплодотворенности и выводимости яиц. Оплодотворенность – количество оплодотворенных яиц, выраженное в процентах от заложенных в инкубатор; выводимость – количество выведенного молодняка, выраженное в процентах от оплодотворенных яиц; вывод цыплят – количество выведенного молодняка в процентах от количества заложенных в инкубатор яиц.

В промышленных стадах индивидуального учета яйценоскости не проводят, определяют лишь ежедневное валовое количество яиц от стада. Яйценоскость устанавливают тремя методами, различающимися способами вычисления среднего поголовья несушек.

Яйценоскость на начальную несушку определяют путем деления валового сбора яиц за какой-либо период продуктивности на численность поголовья на начало этого периода.

Среднеарифметическая яйценоскость является показателем, который учитывают при планировании и определяют делением валового сбора яиц за какой-либо промежуток на среднеарифметическое поголовье, т.е. полусумму на начало и конец продуктивного периода.

Яйценоскость на среднюю несушку является наиболее точным показателем, так как отражает фактическую яйценоскость. Вычисляют ее делением валового количества яиц за какой-либо продуктивный период на среднее поголовье, рассчитанное делением суммы кормодней (дни продуктивного периода) на число дней в продуктивном периоде.

ЗАДАНИЕ 1
 Рассчитать основные производственные показатели промышленного стада птицефабрики яичного направления (табл. 1). Сделать соответствующие выводы.
Таблица 1 - Учетная карточка _______ 20__ - 20_____ г.

	Месяц
	Возраст кур, месяц
	Поголовье на начало месяца, гол
	Выбыло за месяц
	Поголовье на  конец месяца, гол
	Среднее поголовье за  месяц, гол
	Яйценоскость на среднюю несушку, шт
	Валовый сбор яиц, тыс.шт.

	
	
	
	%
	гол
	
	
	
	

	I
	
	
	1,4 

(1,2-1,7)
	
	
	
	6
	

	II
	
	
	1,4 

(1,2-1,7)
	
	
	
	14
	

	III
	
	
	1,4 

(1,2-1,7)
	
	
	
	20
	

	IV
	
	
	1,5 

(1,2-1,7)
	
	
	
	23
	

	V
	
	
	1,5

(1,2-1,7)
	
	
	
	25,5
	

	VI
	
	
	1,5

(1,2-1,7)
	
	
	
	25
	

	VII
	
	
	2,0-2,5
	
	
	
	23
	

	VIII
	
	
	2,5-3,0
	
	
	
	21,5
	

	IX
	
	
	3,0
	
	
	
	19,5
	

	X
	
	
	3,5-4,0
	
	
	
	19
	

	XI
	
	
	3,5-4,0
	
	
	
	18
	

	XII
	
	
	76,8
(75,0-77,5)
	
	
	
	16
	

	ЗА ГОД
	
	
	
	
	
	
	
	


На убойную массу птиц влияет способ обработки тушек (данные характеризующие убойный выход приведены ранее в главе М1&2). Показатели качества продуктов убоя – это органолептическая и дегустационная оценка, биологические, физико-химические, гистологические и другие показатели.

На практике для изучения роста применяют весовой, линейный и объемный методы. Наиболее распространены из них весовой и линейный.

При весовом методе учета роста вычисляют абсолютный, среднесуточный и относительный приросты.

Абсолютный прирост – это величина весового прироста за определенный промежуток времени, определяемая по формуле:

An = Wk – WH
где WH – живая масса в начале периода; 

      Wk – живая масса в конце периода. 

Среднесуточный прирост устанавливают по формуле: 

Сп = Wk-WH

        T
где t – время между начальным и конечным взвешиванием.

Относительный прирост показывает энергию, напряженность роста и вычисляется по формуле: 

ОП =     (Wk-WH) х 100


    (Wk + WH):2

или в приблизительных расчетах 

Oп = (Wk – WH) х 100

Wн
ЗАДАНИЕ 2
Рассчитать обозначенные показатели изменения живой массы сельскохозяйственной птицы

Таблица 2- Изменение живой массы птицы в процессе роста

	Возраст, дн.
	Куры
	Утки
	Гуси

	
	Живая масса, г
	Прирост
	Живая масса, г
	Прирост
	Живая масса, г
	Прирост

	
	
	Ап, кг
	Сп, г
	Оп,

%
	
	Ап, кг
	Сп, г


	Оп,

%
	
	Ап, кг
	Сп, г
	Оп,

%

	10
	60
	
	
	
	200
	
	
	
	330
	
	
	

	20
	125
	
	
	
	500
	
	
	
	800
	
	
	

	30
	220
	
	
	
	790
	
	
	
	1300
	
	
	

	40
	360
	
	
	
	1300
	
	
	
	2000
	
	
	

	50
	440
	
	
	
	1900
	
	
	
	2690
	
	
	

	60
	560
	
	
	
	2000
	
	
	
	3300
	
	
	

	70
	705
	
	
	
	2350
	
	
	
	3600
	
	
	

	80
	790
	
	
	
	2560
	
	
	
	3810
	
	
	

	90
	885
	
	
	
	2700
	
	
	
	3900
	
	
	

	100
	1000
	
	
	
	2725
	
	
	
	3960
	
	
	

	120
	1180
	
	
	
	2760
	
	
	
	4320
	
	
	

	150
	1430
	
	
	
	2810
	
	
	
	4500
	
	
	


Провести основные расчеты и ответить на поставленные вопросы 
(составить краткий конспект ответа, сделать соответствующие выводы согласно обозначенных заданий 1 и 2).

Конспективный ответ (выводы):
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Самостоятельная работа
Дать основные определения, ответив на поставленные вопросы 

(составить краткий конспект ответа):
1. Постановления правительства, способствующие развитию промышленного птицеводства. Роль различных хозяйств (по форме собственности) в производстве яиц и мяса с.-х. птицы. 

2. Биологические особенности с.-х. птицы, обуславливающие низкие затраты средств и труда при производстве яиц и мяса. 

3. Понятия цикла яйцекладки и яйценоскости. Учет и оценка яичной продуктивности в племенных и промышленных хозяйствах. 

4. Показатели, характеризующие мясную продуктивность. Бройлерная птица и показатели, характеризующие. 

5. Основные производственные подразделения в технологии производства продуктов птицеводства. 

6. Основная, сопряженная и побочная продукция в технологическом процессе производства яиц и мяса.

7. Безотходная технология и ее значение в повышении экономичности специализированных птицеводческих предприятий. 

8. Основные производственные показатели цеха родительского стада, инкубации, выращивания ремонтного молодняка, бройлеров.
________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
ТЕМА 4 (практическое занятия): Технология производства свинины 

(Оценка воспроизводительных и мясосальных качеств свиней)
Цель занятия: изучить методы оценки свиней по воспроизводительным и мясосальным качествам.

Методические указания. Воспроизводительные качества свиней оценивают по следующим основным показателям:

- многоплодие (число живых поросят при рождении);

- крупноплодность (средняя живая масса новорожденного поросенка);

- молочность (масса гнезда поросят на 21 день после рождения);

- количество поросят при отъеме;

- масса гнезда поросят при отъеме;

- масса одного поросенка при отъеме.

Проверяемых маток оценивают по результатам первого опороса.

После проведения контрольного откорма потомства продуктивность маток оценивают дополнительно по следующим показателям: возрасту достижения потомками массы 100 кг; затрате корма на 1 кг прироста живой массы (ЗАДАНИЕ 1); толщине шпика над 6-7-грудными позвонками; длине туши; массе задней трети полутуши.
Таблица 1 – результаты контрольного откорма

	Показатели
	Номера животных (условные)
	В сред. по группе

	
	1
	2
	3
	4
	

	Живая масса при рожден., кг
	1,23
	1,06
	1,32
	1,15
	

	При

отъеме

от матери
	Живая масса, кг
	16,6
	15,8
	17,3
	16,1
	

	
	Абс.пр., кг
	
	
	
	
	

	
	Средн.сут.пр. , г
	
	
	
	
	

	
	Относ.пр., %
	
	
	
	
	

	
	Возраст, дней
	60
	60
	60
	60
	

	При

 постан.

на откорм
	Живая масса, кг
	29,9
	28,6
	30,4
	29,2
	

	
	Абс.пр.,кг
	
	
	
	
	

	
	Средн.сут.пр. , г
	620
	607
	655
	610
	

	
	Относ.пр., %
	
	
	
	
	

	
	Возраст, дней
	
	
	
	
	

	При съеме с контр. откорма
	Живая масса, кг
	100
	100
	100
	100
	

	
	Абс.пр., кг
	
	
	
	
	

	
	Средн.сут.пр. , г
	657
	610
	686
	629
	

	
	Относ.пр., %
	
	
	
	
	

	
	Возраст, дней
	
	
	
	
	

	Затраты

корм. ед.
	на прирост,

всего
	267,8
	294,2
	272,1
	181,1
	

	
	на 1 кг прироста
	
	
	
	
	


Для определения общей ценности свиноматок, продуктивность которых оценивается многими показателями, используют комплексный показатель воспроизводительных качеств свиноматки (КПВК), определяемый в баллах (по В.А. Коваленко).

КПВК = 1,1X1 + 0,3X2 + 3,ЗХ3 + 0,35X4,

где X1 – многоплодие, гол;

      Х2 – молочность, кг;

      Х3 – количество поросят при отъеме, гол.;

      Х4 – масса гнезда поросят при отъеме в 2-х месячном возрасте.

ЗАДАНИЕ2
Дать сравнительную оценку воспроизводительных качеств свиноматок и сделать соответствующие выводы (табл. 2)
Таблица 2 - Воспроизводительные качества свиноматок
	Кличка и номер, свиноматки
	Кол-во поросят
	Сохранность, %
	Живая масса, кг
	Молочность, кг
	КПВК бал

	
	при
рождении
	в возрасте
21 день
	при отъеме
	
	при
рождении
	в возрасте
21 день
	при отъеме
	
	

	Волшебница 26
	12
	11
	10
	
	1,18
	7,4
	15,1
	
	

	Гвоздика 2502
	11
	11
	10
	
	1,16
	7,7
	20,1
	
	

	Степная 4406
	13
	13
	11
	
	1,10
	7,3
	18,2
	
	

	Степная 4406
	13
	13
	11
	
	1,10
	7,3
	18,2
	
	

	Стихия 1046
	13
	12
	12
	
	1,20
	8,1
	21,2
	
	


Провести основные расчеты и ответить на поставленные вопросы 
(составить краткий конспект ответа, сделать соответствующие выводы согласно обозначенных заданий 1 и 2).

Конспективный ответ (выводы):
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Самостоятельная работа

Дать основные определения, ответив на поставленные вопросы 

(составить краткий конспект ответа):

1. Последние постановления правительства по улучшению свиноводства в стране. 

2. Откормочные и мясные качества у свиней разного направления продуктивности. 

3. Какие породы свиней являются основными в нашей экономической зоне, почему. 

Чем определяется выбор породы для определенной зоны.

4. Основные отличия промышленного комплекса по производству свинины от обычной свиноводческой фермы. 

5. Что такое циклограмма и как она составляется.

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

ТЕМА 5  (практическое занятие):  Технология производства, переработки и хранения продукции коневодства (5.1 Организация и техника использования лошадей; 5.2 Мясная и молочная продуктивность лошадей. Хранение продукции коневодства)
Цель занятия: Научиться правильной организации и технике использования лошадей.

Производительность лошадей учитывают по той работе, которую они производят. Шаговые породы лошадей используют исключительно на сель​скохозяйственных работах и на перевозке грузов.

При составлении плана проведения этих работ в хозяйстве необходимо выделить те виды работ, которые целесообразнее выполнять на лошадях. К таким работам могут быть отнесены окучивание, заготовка зеленой массы для скота, подвозка воды и кормов на фермы, вывозка навоза и др. в плане использования лошадей должны быть предусмотрены объем работ и сроки их выполнения, а, следовательно, и установлена потребность хозяйства в лошадях.

Рабочих лошадей в зависимости от состояния здоровья, выносливости, веса и роста распределяют по группам. В первую выделяют крупных, вы​носливых, живой массой не менее 550—600 кг и используют на перевозке тяжелых грузов, пахоте и т.д. Во вторую группу выделяют лошадей весом 450—550 кг и используют на средней работе (боронование, окучивание и др.). Лошадей более мелких, весом 350—450 кг, используют на легких работах (подвозка воды, разъездные работы и т.д.). Учет использования лошадей в хозяйстве обычно ведут в коне-днях. Нормальная нагрузка 280-290 дней в году, а для кобыл при получении от них приплода 200 дней. Работоспособность лошадей определяют путем ис​пытания на силу тяги, или грузоподъемность, и на срочную доставку груза. Основными элементами работы упряжной лошади являются сила тяги (тя​говое усилие) и пройденное расстояние.

Силу тяги определяют динамометром, и в среднем она составляет при​мерно 13—15 % живой массы лошади. Для крупных рабочих пород ее при​близительно можно вычислить по формуле профессора Вюста:
Р = 
[image: image1.wmf]12
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Для лошадей живой массой 450 кг и меньше - по формуле профессора А.А. Малигонова:

Р = 
[image: image2.wmf]9
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где Q — живая масса лошади (кг).

Учитывая расстояние, на которое перевозится груз, и тяговое усилие, можно определить выполняемую работу по формуле: М = Рh, где М — рабо​та, Р — сила тяги и h — пройденный путь.

Например, при шаговой работе лошади живой массой 550 кг при Р =73,1 кг, h = 8 км получим выполненную работу, равную 584 800 кг/м ( М = 73,1 х 8000 = 584 8000 кг/м). Однако здесь не учтена работа, затраченная на пере​движение собственного тела, которая зависит от живой массы, качества до​роги и скорости движения. Поэтому при определении тягового усилия учи​тывается величина груза и коэффициент трения пути:

Р = Q * f
где Q - масса груза, включая массу повозки и седока; f- коэффициент трения. 

Работу с учетом коэффициента трения определяют по формуле:

М = f * Q * h
В хозяйственных условиях более ценной будет та лошадь, которая пока​жет меньшую силу тяги на несколько килограммов, но зато более способна в течение рабочего дня и изо дня в день в течение многих лет выполнять обычную работу.

Чтобы определить дневную работу лошади, нужно для каждого отрезка времени определить среднее тяговое усилие и длину пройденного пути. При расчете нагрузки необходимо учитывать возможные подъемы в пути. Затра​ты усилия на подъем пропорциональна крутизне подъема, величине груза и собственного веса и определяется по формуле:

Р = Q * sin α, 

где Q - груз, α- угол подъема.

Мясная продуктивность

Как показали археологические раскопки, первоначально лошадь была приручена и одомашнена для получения продуктов питания, и лишь позже её стали использовать для работы и других целей. 

Конина считается незаменимым компонентом высших сортов колбас. В настоящее время конское мясо употребляет в пищу население Франции, Бельгии, Скандинавских стран, Италии, Японии и др. стран. В нашей стране и странах ближнего зарубежья конское мясо издавна имеет большое значение в питании населения Казахстана, Киргизии, Якутии, Бурятии и др. районов, где выращивание лошадей осуществляется табунным способом и не требует больших затрат. 

 В конском мясе (конина) содержатся полноценные белки, жиры, витамины А, группы В и др. Оно богато железом и кобальтом, йодом, медью, фосфором и кальцием. Количество белков в мясе лошадей колеблется от 17 до 23%. При этом в мясе взрослых лошадей белка больше, чем в мясе молодняка. Но мясо полновозрастных животных содержит больше соединительной ткани, поэтому оно грубее по сравнению с молодой кониной. По цвету мясо взрослых лошадей значительно темнее, чем говядина, что обусловлено большой концентрацией в нем миоглобина, а мясо жеребят светлее телятины. Мясо взрослых лошадей имеет более выраженный аромат, чем мясо молодняка. Вкус конины сладковатый, что определяется содержанием в мышцах лошадей гликогена. Качество конины зависит от возраста, пола, упитанности, особенностей кормления и использования лошадей. 
Конские жиры по своему химическому составу и биологической ценности значительно отличается от жиров других видов сельскохозяйственных животных. Они легкоплавки (температура плавления 28-32оС), богаты ценнейшими для организма жирными кислотами и витамином А, содержат мало холестерина. 

 На величину убойного выхода оказывают влияние возраст, пол, упитанность лошадей и их породная принадлежность. При средней упитанности он колеблется от 48 до 54%, при высшей - от 58 до 62%. Сравнительно высоким убойным выходом отличаются лошади ряда местных пород - башкирской, казахской, якутской и др. Общий выход мяса и жира в конской туше составляет 80-82%, костей содержится в среднем около 18%. При убое лошадей получают субпродукты (язык, печень, почки, сердце, легкие и др.), а также ценное сырье - конский волос и копытный рог. 

Молочная продуктивность

Молочная железа кобылы состоит из двух половин (правая и левая), которые разделены соединительнотканной перегородкой, являющейся одновременно и подвешивающей связкой. Размеры вымени небольшие, емкость его 1,5-3 литра. 

Качество кобыльего молока как продукта питания и вида сырья определяется содержанием в нем органических веществ: белков, жиров, углеводов, витаминов, макро- и микроэлементов. В кобыльем молоке содержание белка составляет около 2%, то есть в 1,5 раза меньше, чем в коровьем. В коровьем молоке преобладает казеин, который дает плотный сгусток. Казеин кобыльего молока выпадает в виде очень мелких хлопьев, практически не меняющих консистенцию жидкости. Но зато в кобыльем молоке в 3 раза больше альбумина по сравнению с коровьим молоком и его называют альбуминовым. 

 
По содержанию жира (1,2 - 2,8%) кобылье молоко в среднем в 2 раза беднее коровьего. Жировые шарики кобыльего молока очень мелкие, поэтому оно никогда не отстаивается, то есть не дает сливок и не сбивается. Жиру молока кобыл присущи бактерицидные свойства. Предполагают, что лечебные свойства кумыса в немалой степени обусловлены содержанием незаменимых аминокислот. 

Молоко можно получать от кобыл всех пород, то есть достаточно хорошей молочной продуктивностью обладают не только кобылы башкирской, казахской, бурятской, якутской, но и заводских пород. В пределах каждой породы наблюдается очень большая индивидуальная изменчивость по величине удоя, что дает возможность вести отбор по этому признаку. В первые 3-4 месяца лактации удой кобыл остается на одном уровне, после чего постепенно снижается. Доятся кобылы примерно 6-7 месяцев. Суточный удой может колебаться от 5 до 20 кг. Запуск кобыл осуществляется за 2-3 месяца до выжеребки. Удои возрастают до 10-15 лет, а затем снижаются. 

Кобылье молоко употребляют в виде кумыса, который не только сохраняет питательную ценность молока, но и приобретает новые диетические и лечебные качества. В 1 литре кумыса содержится около 20 г переваримого белка, что соответствует 100 г мякоти говядины средней упитанности. 

Кумыс - продукт, полученный путем сквашивания кобыльего молока специальными заквасками, в состав которых входят молочнокислые бактерии и молочные дрожжи. В кумысе проходит двойное брожение - молочнокислое и спиртовое, конечными продуктами которого являются молочная кислота, этиловый (винный) спирт и углекислый газ. 

Ответить на поставленные вопросы

(составить краткий конспект ответа согласно обозначенных подтем 1 и 2).

Конспективный ответ (выводы):
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Самостоятельная работа
Дать основные определения, ответив на поставленные вопросы
 (составить краткий конспект ответа):
1. Как развито мясное коневодство у нас в стране. 
2. Какое значение имеет кобылье молоко. Его состав. 
3. Особенности переработки и хранения продуктов коневодства

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

ТЕМА 6,7 (практическое занятие): Технология производства продукции пчеловодства,
прудового рыбоводства. Особенности переработки и хранения (Мед и продукты пчеловодства, первичная переработка меда. Основы ведения прудового рыбоводства)
Цель занятия: Ознакомиться с продуктами, которые дает человеку медоносная пчела, технологией производства и переработки меда, воска, цветочной пыльцы, прополиса, маточного молочка и пчелиного яда. Получить представление о типах, системах и оборотах прудового хозяйства.
Мед – это сладкая жидкость, собранная медоносными пчелами с нектарников цветков и переработанная ими себе на корм.

Пчелиный мед подразделяют на цветочный и падевый.

I. Цветочный мед. Сырьем для получения цветочного пчелиного меда служит нектар, который вырабатывается железами цветка – нектарниками. Нектар представляет собой водный раствор сахаров. В нектаре сахаров от 3 до 80%, что зависит от вида растений, климата, времени суток и ряда других факторов. Пчелы охотнее собирают нектар с большим содержанием сахара.

Кроме сахаров нектар содержит азотистые и фосфорные соединения, органические кислоты, минеральные вещества, витамины, ферменты. Воды в нектаре 40-80%.

В нектаре имеются такие сахара, как сахароза, глюкоза, фруктоза и др.

2. Падевый мед. Это переработанное пчелами сахаристое вещество, которое называется падью. Падь бывает животного и растительного происхождения.

Падь животного происхождения – это выделения тлей, листоблошек, червецов. Указанные насекомые питаются соком растений, а их экскременты содержат сладкие вещества.

Падь растительного происхождения – представляют собой сладкие выделения внецветковых нектарников, которые имеются на листьях некоторых растений (дуба, липы и др.). Эти выделения называют медвяной росой.

Пчелы собирают падь тогда, когда в природе прекращается цветение медоносных растений.

Образование меда из нектара и пади – это сложный биохимический  процесс. Под влиянием фермента глоточной железы – инвертазы сахароза расщепляется на простые сахара – глюкозу и фруктозу. Переработка нектара в мед начинается в медовом зобике летных пчел, и завершается в улье с помощью ульевых пчел. В медовых ячейках происходит также испарение влаги.

Когда мед созреет и содержание воды в нем уменьшится до 18-21% пчелы запечатывают ячейки с медом восковыми крышечками.

При созревании меда происходят и другие сложные биохимические процессы, в результате которых создается его хороший вкус, аромат, образуются витамины, ферменты.

Зрелый мед отличается от незрелого меньшим содержанием воды, более высокой вязкостью, он способен кристаллизоваться и долго сохраняться.

Незрелый мед содержит воды более 21%, он непригоден для длительного хранения, так как быстро закисает (бродит).

Химический состав меда.
Химический состав натурального пчелиного меда сложен. В нем содержится около 300 органических соединений и зольных элементов.

Инвертированного сахара (глюкозы и фруктозы)               65-80%,

Сахарозы                                                                                  1-5%,

Декстринов (полисахаридов)                                                  3-4%,

А также азотистые вещества, органические кислоты,

минеральные вещества, витамины и воды                            18-21%.

Глюкоза легко кристаллизуется, негигроскопична, менее сладкая, чем фруктоза. Фруктоза наоборот, не кристаллизуется и очень гигроскопична.

Сахароза – является обычным сахаром, которым богата сахарная свекла.

Декстрины образуются при разложении крахмала. В цветочном меде их немного (3-4%), а в падевом значительно больше.

Минеральные вещества. В меде содержатся макро- и микроэлементы. Темный мед (гречишный, падевый) содержит больше минеральных веществ, чем светлый.

Азотистые вещества  в меде представлены белками и аминокислотами. Мед содержит до 17 аминокислот. Источник аминокислот – нектар, пыльца и организм пчел.

Витамины содержатся в меде в небольшом количестве. Это витамины В (В1, В2, В3,  В6), С, РР. Источники витаминов – нектар и пыльца, которая попадает в нектар.

Ферменты являются биологическими катализаторами, ускоряющими распад и синтез органических веществ в теле пчелы. В меде содержатся такие ферменты:

Инвертаза. Она расщепляет (инвертирует) сахарозу до глюкозы и фруктозы.

Диастаза – разлагает крахмал и другие сложные углеводы.

Надо отметить о том, что нагревание меда при его переработке сопровождается снижением или даже потерей его ферментативной активности. Это определяется по активности фермента диастазы – так называемому диастазному числу меда (числу Готе).

Пчелиный воск. 75% получаемого воска перерабатывается на вощину и возвращается на пасеки. Остальные 25% используется в электро- и радиотехнической промышленности для изготовления изоляционных материалов и конденсаторов, в авиационной, текстильной, лакокрасочной отраслях. Из воска делают также свечи для освещения.

Пчелиный яд. Из него готовят препараты, которые применяют для лечения радикулита, ревматизма, артритов и других болезней. 

Маточное молоко идет для изготовления медицинских препаратов (апилака и др.), которые применяются при лечении сердечно-сосудистых нарушений.

Прополис (пчелиный клей) обладает бактерицидными свойствами, применяется в медицинской и ветеринарной практике, например, при заболеваниях легких, фарингитах, ларингитах, стоматитах.

Цветочная пыльца, которую собирают пчелы, используется ими как белковый корм для расплода. Она богата также витаминами и минеральными веществами. Ею также заинтересовались медики.

Огромна роль медоносных пчел в опылении сельскохозяйственных культур: семенников бобовых трав (клевера, люцерны, эспарцета), технических и крупяных культур (подсолнечника, гречихи), садово-ягодных насаждений и др.

технология получения  и первичной переработки меда
Установлено, что отбор меда из гнезда стимулирует сбор пчелами нектара.

Медовые рамки отбирают, если 1/3 ячеек сота запечатана восковыми крышечками, а незапечатанные ячейки в нижней части сотов доверху залиты медом. Это гарантия зрелости меда с влажностью менее 20%.

Наиболее качественный мед получают из магазинных сотов, где не бывает расплода.

Из гнездовых сотов, где имеется расплод, откачку проводят осторожно.

Отбирать медовые соты для откачки следует в конце дня, чтобы меньше беспокоить пчел и отвлекать их от работы.

Для откачивания меда используют хордиальные, радиальные и универсальные медогонки (М 3/27).

Медогонка состоит из металлического бака, ротора с кассетами, привода и крана.

Продолжительность откачки меда на хордиальных медогонках 3-4 мин., на радиальных 12-15 мин.

Мед хорошо откачивается, если имеет температуру 25-30(. Поэтому откачку меда проводят сразу после извлечения сотов из ульев или прогревания в помещениях.

Очистка меда.
Применяется два приема: процеживание и отставание.

Процеживание проводится сразу после откачивания с помощью металлических сит.

Отстаивание обычно проводится в алюминиевых флягах при температуре не ниже 20( в течение трех дней.

Всплывшие мелкие частички воска снимаются с помощью ложки.

Дозревание (дозаривание) меда, т.е. удаление излишней влаги проводится в открытой таре при температуре 25-30(.

Купажирование меда – смешивание разных видов хорошего меда. Купажируют мед со слабым ароматом и вкусом и мед с сильным ароматом и острым вкусом. Смешивают меды, отличающиеся по цвету, и для выравнивания влажности. Низшие сорта меда с высококачественными не смешивают.

Хранение меда. Хранить мед рекомендуется в стеклянной, глиняной (глазированной), эмалированной, пластмассовой или деревянной таре, герметически закупоренной.

Не допускается тара из дуба, дерева хвойных пород, а также крашенных, ржавые, медные и оцинкованные емкости.

Нельзя хранить мед рядом с продуктами, имеющими сильный запах (селедка, квашенная капуста и др.)

Зрелый мед, имеющий водность 17-18% не закисает. При повышении водности меда выше 21% происходит его закисание. При 11-19( он закисает быстро. При температуре ниже 4( даже незрелый мед не закисает.

Мед легко поглощает влагу и посторонние запахи. В сыром помещении даже зрелый мед, если он в открытой таре, будет поглощать влагу и закисать (бродить).

В помещении должна быть относительная влажность от 60 до 80%, а температура не выше 10(. Лучше хранить при t( от 0 до 5(. Можно и ниже 0( (зимой).

Нельзя хранить мед на свету – он теряет лечебные свойства.

Зрелый натуральный цветочный мед как сладкий пищевой продукт может сохраняться длительное время. Однако его биохимический состав при этом изменяется, лечебные и диетические свойства снижаются, т.е. происходит его денатурация.
Поэтому по новому межгосударственному стандарту ГОСТ 19792-2001 срок хранения меда, фасованного герметично укупоренную стеклянную тару и тару из полимерных материалов – не более 1 года от даты выработки, в негерметично укупоренной таре – не более 8 мес.

Пастеризация меда. Пастеризацию меда проводят для уничтожения осмофильных дрожжей, вызывающих закисание (брожение), а также для получения меда, не кристаллизующегося до 6-8 месяцев.

С этой целью мед выдерживают при 60-63( в течение 30 мин. или при 70-71( в течение 10 мин., при перемешивании, а затем быстро охлаждают.

Распускание закристаллизованного меда проводится путем его подогревания на водяной бане, при температуре не выше 60( при перемешивании.

Кристаллизация меда. Жидкий мед можно сделать севшим, для чего его помещают в холодильную камеру. Резкое охлаждение способствует ускорению кристаллизации.

Фасовка меда. Мед, поступающий в больших емкостях (флягах, бочках) подогревают до 50(, после чего его фасуют в банки.

искусственный мед.

Искусственный мед готовят на фабриках из свекловичного сахара, кукурузы, сока арбузов, дынь и других сладких продуктов.

При кипячении свекловичного сахара с водой в присутствии лимонной, уксусной или другой органической кислоты происходит кислотный гидролиз (расщепление, инвертирование) сахарозы, в результате чего образуется смесь глюкозы и фруктозы. Это и есть искусственный инвертный мед.

В искусственном меде нет пыльцевых зерен, нет ферментов и аромата, присущих натуральному меду.

Однако при добавлении к искусственному меду небольшого количества натурального пчелиного меде он будет иметь слабый аромат, небольшое количество пыльцы и ферментов.

Искусственный мед обязательно должен иметь маркировку: «Мед свекловичный», «Мед арбузный» и т.д.

сахарный мед.

Сахарный мед вырабатывается пчелами из сахарного сиропа. При подкорме пчел сахарный сиропом пчелы не просто откладывают его в ячейки, а пропуская через глотку и зобик, перерабатывают его в моносахара (глюкозу и фруктозу).

Сахарный мед содержит инвертированного сахара (глюкозы и фруктозы) 65-66%. сахарозы до 5%, декстринов до 8%. Он используется как корм для пчел. Для зимовки пчел он лучше, чем подсолнечниковый мед.

Но если сахарный сироп скармливается пчелам поздно осенью или в большом количестве, то пчелы переносят в ячейках без переработки.

В отличие от натурального цветочного, в сахарном меде отсутствуют пыльцевые зерна, белковые и минеральные вещества и витамины.

Но органолептически сахарный мед похож на натуральный цветочный, имеет беловатый цвет, слабо выраженный аромат меда (от сотов), сладкий вкус, во рту ощущается медленно растворяющиеся мелкие крупинки.

Сахарный мед считается фальсификатом, продавать его запрещается.

Мед из сладких соков плодов и ягод.
Если в природе нет или мало нектара пчелы берут сок из зрелых ягод малины, вишни, падалицы фруктов и др. и делают из него мед. Он имеет повышенное содержание минеральных веществ  и непригоден для зимовки пчел.

Витаминные и лечебные меды вырабатываются пчелами из сиропов и соков, богатых витаминами (черносмородинный, морковный и др.) или содержащих лекарственные препараты.

Определение натуральности и качества меда.

С этой целью применяются органолептические и лабораторные методы.

При органолептическом исследовании определяется цвет, аромат, вкус и консистенция (вязность) меда.

Цвет меда определяют визуально при дневном освещении.

Аромат меда определяют с помощью органов обоняния. При отсутствии аромата или слабой его выраженности мед следует подогреть (как отмечалось ранее).

Вкус меда. Натуральный цветочный мед имеет сладкий вкус, во рту и глотке ощущается терпкость. Терпкости нет у инвертированного (т.е. искусственного) и сахарного меда. При брожении, повторяю, возникает кислый вкус.

Вязкость меда. С этой целью шпатель погружают в мед, имеющий температуру 20(, затем его извлекают и оценивают характер стекания меда.

По этому признаку мед подразделяют:

а) Жидкий – на шпателе остается небольшое количество меда. Стекает он мелкими, частыми каплями (белоакациевый, клеверный, а также незрелый мед, имеющий более 21% воды).

б) Вязкий  – на шпателе значительное количество меда, который стекает крупными, вытянутыми каплями (в виде змейки – В.Т.) – большинство цветочных медов.

в) Очень вязкий – на шпателе значительное количество меда, который стекает, образуя длинные тяжи (падевые меды и цветочные в период кристаллизации).

г) Плотная консистенция – шпатель погружается в мед под давлением (это закристаллизованный мед – В.Т.).

Свежеоткаченный мед имеет жидкую или вязкую консистенцию. Через 1-2 месяца (в сентябре-ноябре) он кристаллизуется, образуя салообразную, мелкозернистую и крупнозернистую массу.

Чистота меда.

В меде могут быть механические примеси.

Видимые механические примеси выявляют так: 50 г меда растворяют в 50 мл теплой воды, переливают в стеклянный цилиндр. Видимые механические примеси оседают на дно или всплывают на поверхность.

Невидимые механические примеси – это цветочная пыльца, дрожжевые клетки, пыль, зола и др. определяют микроскопией.

При наличии утонувших пчел и их частей, личинок, остатков сотов мед не допускают в реализацию.

При загрязнении посторонними частицами (пыль, зола, щепки, волос, песок и т.д.) мед также бракуют.

Современное прудовое хозяйство представлено двумя типами:
-  тепловодным  
-  холодноводным.

По системе организации рыбоводного процесса прудовые хозяйства делят на полносистемные и неполносистемные. В полносистемных хозяйствах имеются все необходимые категории прудов, обеспечивающие весь технологический процесс выращивания рыбы от личинки до товарной массы.

Неполносистемные (питомники, однолетние нагульные). В рыбопитомниках получают посадочный материал, а в нагульном выращивают только товарную рыбу.

Прудовое хозяйство ведется с различными оборотами.

Оборот - это период времени, необходимой для выращивания рыбы от икринки до товарной продукции.

В тепловодном карповом прудовом хозяйстве существуют однолетний, двухлетний и трехлетний обороты.

В прудовых карповых хозяйствах СНГ используют в основном двухлетний оборот. Он позволяет за два лета вырастить товарного карпа массой от 350 г (I зона) до 500 г ( VI зона ).

В  1-2 зонах часто за 2 лета не удается вырастить товарных карпов, поэтому в этих зонах используют  3-х летний оборот. Средняя масса карпа - 750 г и более. В странах западной Европы наиболее распространен 3-х летний оборот. 

В холодноводном форелевом хозяйстве (радужная форель), как в СНГ, так и за рубежом, принят двухлетний оборот.

По температурному режиму территория  РФ делится на 6 зон прудового рыбоводства. В основу деления положено количество дней в году с температурой воздуха выше 15°С. Разница между зонами составляет 15 дней.

Шестая зона: Дагестан, Калмыкия, Чеченская и Ингушская республики, Краснодарский и Ставропольский края. Число дней 136-150.

По способу ведения различают прудовые хозяйства экстенсивной с интенсивной, полуинтенсивной формы.

Экстенсивная форма прудового хозяйства основана на использование для питания и выращивания рыб одних только природных пищевых ресурсов пруда. При этой форме выход продукции весьма ограничен и его можно увеличивать лишь расширяя прудовые площади.

Интенсивная форма - интенсификационные мероприятия (кормление рыбы, удобрение прудов, мелиорация и др.), применяют не периодически, а систематически. При этой форме можно в несколько раз увеличить выход рыбной продукции с единицы прудовой площади.

Полуинтенсивная форма – использование кормовых ресурсов водоема с подкормкой рыбы в конце лета.

Под естественной рыбопродуктивностью понимается тот прирост рыбной продукции за один вегетационный период с 1 га площади пруда, который получается в результате имеющейся в пруду естественной пищи.

В Ставропольском крае естественная рыбопродуктивность составляет 240 кг/га.

Основными слагающими пищевой цепи для прудовых рыб являются фитопланктон, зоопланктон, бентос.

Личинок карповых воспроизводят 2 путями: это естественный нерест и заводской метод воспроизводства.
Один из важных показателей качества производителей – упитанность. Ее определяют по формуле: 
K = (m)g*100 / L3;

где К - коэффициент упитанности

(m)g - живая масса рыбы (г)
 L- общая длина рыбы (см).
Коэффициент - оптимальной упитанности должен быть для производителей карпа не ниже 2, лучше – З.(карпы женские особи 2,7-3,1; мужские особи 3-3,4).

Посадку рассчитывают по следующей формуле:

А= Г*П*100 / (В - в) *Р
где: А – искомая нормальная величина посадки (шт) 

Г - площадь пруда (га)

П - естественная рыбопродуктивность . (кг/га) (берется по

фактически полученному приросту за прошлый год). 

В - конечная живая масса двухлетков к осени (кг) 

в - начальная штучная живая масса годовиков при посадке весной (кг); 

Р - выход двухлетков к осени;

ЗАДАНИЕ 1
Рассчитать динамику роста рыб по данным таблицы 1. Сделать выводы
Таблица 1- изменения живой массы рыбы (карпа)

	Время исследования
	Средняя живая масса, г
	Прирост живой массы, г
	Абсолютный 
среднесуточный
прирост, г

	апрель (при посадке)
	45
	
	

	май
	76
	
	

	июнь
	145
	
	

	июль
	289
	
	

	август
	356
	
	

	сентябрь
	467
	
	

	октябрь
	678
	
	


ЗАДАНИЕ 2

Рассчитать показатели хозяйственной деятельности рыбоводной отрасли по данным таблицы 2
Таблица 2- Результаты производственной деятельности

	Вид рыбы
	Посажено на 
выращивание
	Выловлено
	Продуктивность, 
ц/га

	
	Количество,
 шт./ га
	Средняя живая масса, кг
	Количество, 
шт./ га
	Средняя живая масса, кг
	Сохранность, 
%
	

	Карп
	5000
	0,045
	4350
	0,500
	
	

	Б. толстолобик
	3000
	0,035
	2450
	0,450
	
	

	Б. амур
	1000
	0,08
	790
	1,270
	
	


Провести основные расчеты и ответить на поставленные вопросы 
(составить краткий конспект ответа, сделать соответствующие выводы согласно обозначенных заданий 1 и 2).

Конспективный ответ (выводы):
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Самостоятельная работа

Дать основные определения, ответив на поставленные вопросы 

(составить краткий конспект ответа):

1.Пчелиный мед подразделяют на цветочный и падевый (значение, технология по
лучения и учет).

2.Падь животного происхождения, что это такое. 

3.Падь растительного происхождения, что это такое.

4.Пчелиный воск, пчелиный яд, маточное молоко, прополис (пчелиный клей), цветочная пыльца, значение и роль, получение и учет

5. Технология получения и первичная переработка меда.

6. Искусственный мед. Мед из сладких соков плодов и ягод. Сахарный мед роль и 

значение для человека.

7. Современное прудовое хозяйство представлено двумя типами (какими, характеристика, особенности).

8. Полносистемные и неполносистемные хозяйствах.

9.Оборот - это период времени, необходимой для выращивания рыбы от икринки до товарной продукции. Типы карповом прудовых хозяйств (существуют однолетний, двухлетний и трехлетний обороты), основные отличия.
10.По способу ведения различают прудовые хозяйства экстенсивной с интенсивной, полуинтенсивной формы, основные отличия и способы учета продукции
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РАЗДЕЛ 2. 

Переработка непищевой животноводческой продукции (сырья), безотходная технология.

ТЕМА 8,9 (практическое занятия): Переработка непищевой продукции животноводства. Понятие о безотходной переработке и использование вторичных ресурсов. (Рациональное и комплексное использование продуктов животного происхождения. Заготовка, хранение и сертификация продукции.).
Цель занятия: Получить основные понятия комплексной (безотходной) техно
логии. Заготовка и сертификация продукции.

Опыт работы промышленных предприятий показывает, что экономика производства зависит от характера использования сырья. 
В мясной промышленности в процессе переработки животноводческого сырья получается основная продукция (мясо и мясопродукты) и отходы (кровь, кость, субпродукты II категории, жир-сырец, рого-копытное сырье, шкуросырье, непищевое сырье, каныга), которые являются вторичным сырьем (ВС). 
Ежегодно в мясной отрасли России образуется около 1 млн т вторичных ресурсов, из которых промышленно перерабатывается около 20 %. 
В перспективе широкое внедрение должны найти схемы комплексной переработки животноводческого сырья, позволяющие его более рационально использовать, а также увеличивать объем и ассортимент производимой продукции. 
Для выпуска продукции в обращение на территории нашей страны, требуется соблюдение не только норм безопасности к самой продукции, но и процессам ее изготовления, а также производственным помещениям. 
Основы маслоделия и сыроделия. 
Производство мясных, колбасных изделий. Изготовление консервов. 
Процесс производства мясных и колбасных продуктов выполняется согласно технологическим требованиям. Производство мясных и колбасных изделий предусматривает обязательный контроль над качеством сырья и соблюдение санитарных норм. Сертификация.
ЗАДАНИЕ 1
Направления использования молочного сырья. Основы маслоделия и сыроделия (классификация сыров). 

Переработка мяса и производство мясных, колбасных изделий. Изготовление консервов. 

Обработка статистической информации связанной с переработкой непищевого сырья, использованием безотходной технологии.
Провести основные расчеты и ответить на поставленные вопросы 

(составить краткий конспект ответа, согласно обозначенного заданий 1).
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Самостоятельная работа 
Дать основные определения, ответив на поставленные вопросы 
(составить краткий конспект ответа):
1. Молочные продукты лечебно-профилактического назначения 

2. Развитие рынка и тенденции потребления молока и молочной продукции в мире, России и в Ставропольском крае. 

3. Растительные жиры и аналоги молочного жира. Пищевые добавки и ингредиенты. 

4. Применение малозатратных и нетрадиционных технологий при производстве продукции животноводства 

5. Основы первичной переработки продукции животноводства, утилизация отходов. 

6. Тенденции потребления мяса и мясной продукции в мире, России и в Ставропольском крае 

7. Немолочное сырье при производстве питьевого молока и молочных. Белково
углеводное сырь. (пахта, сыворотка, обрат) 

8. Ферментное сырье. Виды и классификация кожевенного сырья. 

9. Сертификация системы качества ИСО 9000, ИСО 14000, ИСО 2200. 53. 

10. Стандартизация по системе ХАССП (НАССР) (контроль критических точек).

11. Международный сертификат розничной торговли IFS Европейского Союза. 12. ФЗ РФ «О безопасности мяса и мясопродуктов, их производства и оборота»
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